
Les Entrées Froides
								      
Salade fantaisie de crevettes aux agrumes		
Tartare de saumon et betteraves à la crème de ciboulette	
Millefeuille de tomates et courgettes, duo de fromages	
Assiette Nordique (rillettes de panga, bruschetta 
de saumon fumé, tartare de saumon, risotto)
Salade du jardinier						    
Carpaccio de bœuf au parmesan			 
Gaspacho d'été façon Vaugrain	 	 		

Les Pates Fraîches

Veggie Pasta aux légumes grillés				  
Tagliatelles aux deux saumons				  
Fettucini Carbonara		

Les assiettes de tapas

Assiette Dégustation					  
Assiette Découverte						   
Assiette Gourmande

Les Entrées Chaudes

Tartine de jambon cru au chèvre croustillant et raisin 
de corinthe	
Minis pitas garnies au poulet à la menthe fraîche 	
Salade de gésiers de volaille et lardons au vinaigre 
de framboise	
Omelette aux fines herbes					   
Omelette  lardons et emmental 	

Les Hamburgers

Vaugrain Burger						    
Blanc de poulet grillé, tomate confite, cheddar, 
sauce au brie de Melun

Bœuf Burger							    
Steack haché, tomate fraiche, oignon rouge, ched-
dar, sauce au poivre

Bacon Burger					   
Steack haché, lard grillé, tomate fraiche, cheddar, 
sauce aux échalotes confites

Végétarien Burger					   
Aubergines et courgettes grillées, tomate confite, 
chèvre frais, sauce aux poivrons	

XLM

5.80
6.50
5.90

8.90
5.40
8.40
7.10

8.00
8.70
8.10

10.90
7.60

10.70

XLM

Les Spécialités

Risotto aux gambas et pointes d'asperges		

Plancha de bœuf mariné aux poivrons		

Marmite de moules marinières				  

Marmite de moules basquaise			 

Marmite de moules au roquefort				  

Marmite de moules à la crème d'ail

17.50
17.00
9.50

10.50
11.20
11.90

Les Grillades / Viandes / Poissons

Entrecôte de bœuf 300g					   

Bavette d'aloyau						    

Tartare de bœuf et ses condiments		

Foie de veau persillé				  

Filet mignon mariné aux épices				  

Pavé saumon minute	 			 

Dorade entière 					   

Brochettes de gambas et Saint-Jacques		  	

18.50
13.90
13.50
14.50
10.80
12.50
14.50
16.90

POUR ALLER VITE...

POUR PRENDRE LE TEMPS...

POUR CREER... SON ASSIETTE !

Les Sauces

Poivre, brie de Melun, échalotes confites, poivrons, 
roquefort, crème d'ail, béarnaise, crème ciboulette.

Les Accompagnements

Frites maison, tagliatelles, risotto, poêlée de légumes, 
accompagnement du jour.

12.90 15.90

13.50 16.50

14.90 17.90

8.70 11.70

8.30
6.70

7.10
5.10
6.20

10.50
8.90

9.30
7.30
8.40

6.00
10.00
18.00

9.50
11.50
10.00

12.50
14.50
13.00

PRIX NET TTC en euros SERVICE COMPRIs

MENU
P L A C E  V A U G R A I N
13, Place Jacques Amyot 77000 Melun    Tél.: 01 64 09 46 24



Les Plats du Jour

Entrée du jour 

Suggestion du chef viande ou poisson

Dessert du  jour

Les Menus

Vaugrain Découverte

Entrée / Plat ou Plat / Dessert
Entrée / Plat / Dessert

Salade fantaisie de crevettes aux agrumes

Millefeuille de tomates et courgettes, duo de fromages

Salade du jardinier

Minis pitas garnies au poulet à la menthe

Entrée du jour 

Vaugrain Burger

Marmite de moules marinières

Filet mignon mariné aux épices

Pavé saumon minute

Suggestion du chef viande ou poisson

Coupe de glace ou sorbet 3 boules

Ile flottante

Salade de fruits frais à la menthe ciselée

Mousse au chocolat

Dessert du  jour

Vaugrain Express (Uniquement le midi du lundi au samedi)

Plat / Café dégustation du Place Vaugrain

Entrée du jour

Suggestion du chef viande ou poisson

Marmite de moules marinières

Vaugrain Gourmand

Entrée / Plat / Dessert / Verre de vin du moment 		
Entrée / Plat ou Plat Dessert et  Verre de vin du moment	

Tartare de saumon et betteraves à la crème de ciboulette

Carpaccio de bœuf au parmesan

Salade de gésiers de volaille et lardons au vinaigre de 

framboise

Risotto aux gambas et pointes d'asperges

Entrecôte de bœuf 300g

Brochettes de gambas et Saint-Jacques

Moelleux au chocolat

Délice de mascarpone aux fruits rouges

Coupe Place Vaugrain

Vaugrain Enfant

Plat / Dessert / Boisson

Pavé de saumon

Steack haché 

Vaugrain burger

Mousse au chocolat

Ile flottante

Coupe glace ou sorbet 2 boules

Soda ou jus de fruits

5.10
9.50
4.50

13.50
15.50

9.80

25.00
21.00

7.80

PRIX NET TTC en euros SERVICE COMPRIs

                   Imaginez votre soirée, le PLACE VAUGRAIN s'occupe de la réaliser...

Nous vous accompagnons dans la réalisation de tous vos évènements : mariages, 
anniversaire, soirée à thème, séminaire,...

Nous mettons au service de la réussite de votre projet : la recherche permanen-
te d'idée originale pour une soirée unique qui vous correspond, une équipe 
dynamique et souriante pour concevoir et réaliser votre manifestation, une 
sélection d'artistes de qualité, la privatisation de nos salles...

Pour vous le PLACE VAUGRAIN composera une soirée inoubliable !
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