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POUR ALLER VITE... M XL LES ENTREES CHAUDES M XL

Tartine de jambon cru au chevre croustillant et raisin

AE COMNTNE tetttteeeeeeeeeeeeeeeeeeessessssssssssssssssssssssssssssssns 8.30 10.50
Salade fantaisie de creveftes QUX QGrUMES ..ueeeeeeeeeseennse 5.80 8.00 Minis pitas garnies au poulet a la menthe fraiche............ 6.70 8.90
Tartare de saumon et betteraves & la creme de cibouleffe  6.50 8.70  Salade de gésiers de volaille et lardons au vinaigre
Mi”efeu,”e de fomofes ef CourgeTTGS, dUO de fromoges veee 5.90 8.10 de fmebOlse oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo 7.]0 930
ASSIeﬁe Nordique (rllleffes de pongo} bruscheffo Omeleffe AQux ﬁneS hefbes oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo . 5.]0 730
de saumon fumé, tartare de saumon, risOtto) ceeeeerererernnnn 8.90 10.90 Omelette lardons et emMmMENtAl.eeeeeeeeeeeeeeeareeeacaeennnns . 620 8.40
NY0[0 [0 [Ie (VN0 ] (0]l ][] Er T S . 540 7.60
Carpaccio de boeuf QU PArMESAN uvveeeeeeteereeeeeeeeessennnn 8.40 10.70

s , LES HAMBURGERS

Gaspacho d'été facon VAUGIrQiN ceeeeesssssssssectccscsssssnnnnn 7.10

VAUGRAIN BURGER «utetnenteiereteeeeneneeecececncncncncncacasnsnsnns . 12,90 15.90

7 Blanc de poulet grillé, tomate confite, cheddar,

LES PATES FRAICHES squce au brie de Melun
Veggie Pasta aux I€GUMES Q€S c.uveeenseraneesuneraneennnesss o 950 12.50  Beryr BURGER wrervrerserererersresssrsesrerseeresrsesssrseesesrsesseres 13.50—16-50
Tagliatelles QUX AEUX SOUMONS cevereeesretessnssessssccsnscecnnns . 11.50 14.50 Steack haché, tomate fraiche, oignon rouge, ched-
FEttUCINT COMDONAIT vuvvrnerrnerneerneerneenneerneeeseesneesnnees . 10.00 13,00 dar sauce au poivre

BACON BURGER euvuneieeeeiieeeeeeeneeeeencenecneenscncensncnns 14.90 17.90
LES ASSIETTES DE TAPAS Steack haché, lard grillé, tomate fraiche, cheddar,

sauce aux échalotes confites
ASSIETHE DEGUSTATION teneeeetenrenseseescansensenscsscansansansanses . 6.00
R . VEGETARIEN BURGER ceceseasesaasassasaasssnsascnsansassnsassassnsess . 870 11.70
ASSIETTE DECTOUVERTE cveeessssesessssssssesssssssessssssessssssseesnns T0.00 Aubergines et courgettes grilées, fomate confite,
ASSIETTE (GOURMANDE ¢vtuetetareesasaressasassssasassssssassssasasanss 18.00  chevre frais, sauce aux poivrons

f

POUR PRENDRE LE TEMPS...

V4 V4

—LES SPECIALITES — LES GRILLADES / ViANDES / POISSONS —

Risotto aux gambas et pointes d'ASPeres eeeeeeseesacecensnnns 17.50  Entrecdte de boeuf 3009 18.50
Plancha de boeuf mariné AuUX POiVIONS cevevereceresesesessnsnnn 17.00 Bavette d'aloyau 13.90
Marmite de MOULeS MAVINICYES cevrerererererenrnrararararanannns . 9.50 Tartare de boeuf et ses condiments 13.50
Marmite de MouleS DASGUATSE vevevenenenreiererenenenrnencacenens . 10.50  Foie de veau persille 14.50
Marmite de moules AU YOQUEOTT vuuvuvereniarereurenenieenennes - 11.20  fFilet mignon mariné aux épices 10.80
Marmite de moules d [a créme d'Ail ...eeuvevevenenenenrenenennnn 11.90  Pave saumon minute 12.50
Dorade entiére 14.50
Brochettes de gambas et Saint-Jacques 16.90
w,

POUR CREER... SON ASSIETTE !

LES SAUCES

Poivre, brie de Melun, échalotes confites, poivrons,
roquefort, creme d'ail, béarmnaise, creme ciboulette.

LES ACCOMPAGNEMENTS

Frites maison, tagliatelles, risotto, poélée de legumes,
accompagnement du jour.

PRIX NET TTC EN EURQOS SERVICE COMPRIS




PLACE

13, Place Jacques Amyot 77000 Melun Tél.: 01 64 09 46 24

VAUGRA

LES PLATS DU JOUR

ENLYEC AU JOUY ternrenrnrnrenenrnnensarneenrsnsenssasessnsacensnsanes
Suggestion du chef viande ou PoisSON .c.veverereieieneenencan

DR A T 1o

LES MENUS

VAUGRAIN DECOUVERTE

Entrée / Plat OU PIAt / DESSEIT ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesssnnnnnnnes
ENTrEE / PlAT / DESSeIT eetteiieeeennnneeneeeeeeeeeeessecccceccenanns

Salade fantaisie de crevettes aux agrumes
Millefeuille de tomates et courgettes, duo de fromages
Salade du jardinier

Minis pitas garnies au poulet a la menthe

Entrée du jour

Yaugrain Burger

Marmite de moules mariniéres
Filet mignon mariné aux épices
Pavé saumon minute

Suggestion du chef viande ou poisson

Coupe de glace ou sorbet 3 boules

Ile flottante

Salade de fruits frais d la menthe ciselée
Mousse au chocolat

Dessert du jour

VAUGRAIN EXPRESS (Uniquement le midi du lundi au samedii)

Plat / Café dégustation du Place Vaugrain...ceeeeeeeeeeneen.

Entrée du jour XL
Suggestion du chef viande ou poisson

Marmite de moules mariniéres

Conception : Envolée Graphique 06 85 77 43 78

5.10
9.50
4.50

13.50
15.50

9.80

VAUGRAIN GOURMAND

Entrée / Plat / Dessert / Verre de vin du MOMENTt .u.veeeeeeeeeeeenne
Entrée / Plat ou Plat Dessert et Verre de vin du moment.........

Tartare de saumon et betteraves d la créme de ciboulette
Carpaccio de beeuf au parmesan
Salade de gésiers de volaille et lardons au vinaigre de

framboise

Risotto aux gambas et pointes d'asperges
Entrecéte de beeuf 300g

Brochettes de gambas et Saint-Jacques
Moelleux au chocolat

Délice de mascarpone aux fruits rouges

Coupe Place Vaugrain

V AUGRAIN ENFANT

Plat / DESSEIT / BOISSON ceerereeereneseaseosassesssseosssscsssscasascosnnnns 7.80

Pavé de saumon
Steack haché

Yaugrain burger

Mousse au chocolat
Ile flottante

Coupe glace ou sorbet 2 boules

Soda ou jus de fruits

-

¢C Imaginez votre soirée, le PLACE VAUGRAIN s'occupe de la réaliser...

Nous vous accompagnons dans la réalisation de tous vos événements : mariages,
anniversaire, soirée d theme, séminaire,...

Nous mettons au service de la réussite de votre projet : la recherche permanen-
te d'idée originale pour une soirée unique qui vous correspond, une équipe
dynamique et souriante pour concevoir et réaliser votre manifestation, une
sélection d'artistes de qualité, la privatisation de nos salles...

Pour vous le PLACE VAUGRAIN composera une soirée inoubliable ! ,,

PRIX NET TTC EN EURQOS SERVICE COMPRIS



